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LA CELIACHIA NELLA RISTORAZIONE
TRA RESPONSABILITA E OPPORTUNITA

SHOWCOOKING SENZA GLUTINE

LUNEDI 23 OTTOBRE 2023

1S E. MAGGIA
VIA PER BINDA, 47 - 28838 STRESA (VB)

In collaborazione con
=~ @
MAGGIA Conftrtigianato
Imprese
istituto di istruzione superiore Confartigianato Imprese Piemonte Orientale




PROGETTO CELIACHIA 2023 REGIONE PIEMONTE
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PROGRAMMA

9:00-13:00 La Celiachia nella ristorazione
Sessione teorico-pratica riservata agli studenti e ai docenti dell'llS EEMAGGIA a cura

del SIAN ASL VCO

Celiachia: che cos’e€? Quali sono i sintomi? Qual & la terapia?
Cos’e il glutine

Celiachia e Alimentazione: I’'ABC della dieta del celiaco
Celiachia e aspetti sociali

Procedure per la preparazione di un pasto senza glutine

Piemonte ]

Relatori

Daniela Baldassarri - Dirigente Medico SIAN ASL VCO

Katia Fasolo - Dietista SIAN ASL VCO

Barbara Spadacini - Dietista SIAN ASL VCO

Lucia Fransos - Coordinamento Progetto Celiachia Regione Piemonte e Responsabile Area Food
AIC Piemonte

14.00-18.00 Tra responsabilita ed opportunita: showcooking
senza glutine

Sessione teorico/pratica aperta a studenti ed aziende a cura del Coordinamento del
Progetto Celiachia Regione Piemonte

Formazione e innovazione: |'esperienza del Maggia

Saluti Istituzionali

Presentazione del Progetto Celiachia Regione Piemonte 2023

La Celiachia nella ristorazione

Fake news: diciamoci la verita

I numeri della Celiachia: un'opportunita per I'OSA

Il cliente celiaco, un cliente che torna

Dalla teoria alla pratica: Showcooking gluten-free e degustazione
| prossimi appuntamenti

Chiusura dei lavori

Relatori

Fiorenzo Ferrari - Dirigente Scolastico IIS Maggia

Marco Vascone - Direttore Confartigianato Imprese Piemonte Orientale

Alessandro Scandella - Responsabile Sistema Categorie, Servizi Innovativi e
Internazionalizzazione Confartigianato Imprese Piemonte Orientale

Daniela Baldassarri - Dirigente Medico SIAN ASL VCO

Lucia Fransos - Coordinamento Progetto Celiachia Regione Piemonte e Responsabile Area Food
AIC Piemonte

Federica Soldi - Dietista AIC Piemonte e Formatore ASL TO3

Ferdinando Moia - Chef esperto di preparazioni senza glutine

PARTECIPAZIONE E ISCRIZIONI
La partecipazione é gratuita.

Per iscriversi alla sessione pomeridiana (14-18) compilare il modulo {ge Rl«{ef.\ Qm—)

Per ulteriori informazioni: corsiregione@aicpiemonte.it



https://forms.office.com/e/thF9TcE8pz

