
L U N E D Ì  1 4  N O V E M B R E  2 0 2 2
H  1 5 : 0 0 - 1 7 : 3 0
C A S A  V E R D I  
G a l l e r i a  V e r d i  –  V i a  L a v i n y ,  2 7  -  V e r c e l l i

LA CELIACHIA
NELLA RISTORAZIONE
Tra responsabilità ed opportunità

Incontro informativo e showcooking gluten-free con degustazione

In collaborazione con



Fake news: diciamoci la verità
I numeri della Celiachia: un'opportunità per il
ristoratore
Il cliente celiaco, un cliente che torna

Showcooking gluten-free
Degustazione di prodotti senza glutine

14.45 Accoglienza dei partecipanti

15.00 Introduzione ai lavori e Presentazione del
Progetto Regione Piemonte 2022

15.15  La Celiachia nella ristorazione

15.45 Dalla teoria alla pratica

17.15 I prossimi appuntamenti

17.30 Chiusura dei lavori

PROGRAMMA

P R O G E T T O  R E G I O N E
P I E M O N T E  2 0 2 2

Informazioni 
ed iscrizioni
L o  s h o w c o o k i n g  è  g r a t u i t o  e  r i s e r v a t o  a l l e
i m p r e s e  d i  A S C O M  V e r c e l l i  e  P r o v i n c i a .

N °  d i  p o s t i  d i s p o n i b i l i :  2 0
P E R  I S C R I V E R T I  C L I C C A  Q U I .

P e r  i n f o r m a z i o n i :
c o r s i r e g i o n e @ a i c p i e m o n t e . i t

https://forms.office.com/r/7vwVUaQ5xV

